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verschiedene Pastasorten
Schwibische Knopfli oder Spitzle
Bayerische SemmelkloBe
KartoffelklofBe
Westernpotatoes
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelgratin
Sauerkraut
Blaukraut
Reis
Salzkartoffeln
Grillgemiise
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Kartoffelsalat
Krautsalat
Karottensalat
Gurkensalat
Nudelsalat

Eiersalat
Griechischer Salat
Blattsalate der Saison
Cole Slaw

ital. Antipasti
Tomate-Mozzarella
Riesengambas in Aioli
Krabbencocktail
Heringssalat

Frutti di Mare
Waldorfsalat
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Lachsfilet mit WeiBweinsahnesauce
Lachslasagne
Alaska Seelachsfilet
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Mousse au Chocolat
Panna Cotta
Mascarponecreme
Obstsalat
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Ihr eigenes Wunschmenii konnen Sie sich gerne indi-
viduell aus unserem Angebot von kalten und warmen
Speisen zusammenstellen und bei uns fertig abholen.
Bitte beachten Sie, dass die Mindestabnahme pro
Gericht 15 Portionen betrégt.

Durch den eigenen Fleischerei-Betrieb garantieren
wir Thnen absolute Frische und hochste Qualitiit. Uber
einen Auftrag fiir Thren festlichen Anlass freuen
wir uns sehr und bedanken uns im Voraus fiir das
entgegengebrachte Vertrauen.

Sie suchen eine geeignete Lokalitit fiir [hre Festlichkeit
oder Seminarrdume? In unserer Eventlocation Stafelei
in Geldersheim, konnen wir Thnen unterschiedlichs-
ten Varianten fiir ihre Veranstaltung anbieten. Weitere
Informationen gerne unter www.stafelei.de oder
telefonisch bei Herrn Stahl unter 09721/4722266,
Mobil 0175/9304549.

Herzliche Griifie,

%y/ﬂ // Christian Feiler

Landmetzgerei FEILER

Inh. Christian Feiler

Partyservice fiir alle Anlisse

Sollten Sie Fragen oder Wiinsche haben,
konnen Sie uns kontaktieren, wir beraten
Sie gerne individuell und fachkompetent.

Landmetzgerei Feiler
Schweinfurter Str. 6
97505 Geldersheim
Telefon 0 97 21 / 8 67 04
Telefax 0 97 21 / 80 42 46

Filiale:
Segnitzstral3e 28
97422 Schweinfurt
09721/21831

E-Mail: info@metzgerei-feiler.de
Internet: www.metzgerei-feiler.de
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1 halbes Brotchen wahlweise mit

* Schinkenspezialititen

* Hausmacher Aufschnittspezialitdten
* Bratenspezialitdten

* Kisespezialitidten

* Fischspezialitidten

Empfohlene Stiickzahl pro Person: 2-3 Stiick

wahlweise mit

* verschiedenen Schinkenspezialititen
* Bratenaufschnitt

* Kisespezialitidten

* Fisch

Empfohlene Stiickzahl pro Person: 3-4 Stiick
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verschiedene Bratwiirste und Steaks
Lendenmedaillons in PilzrahmsoBe
Bayerischer Krustenbraten in deftiger Biersof3e
Bohmisches Rahmgulasch
Knuspriger Schweinshax‘n
Fréankisches Schiufele
Prager Schinken
Schweizer Lende
Smokerbraten
Pulled Pork
Spare Ribs
Saftiger Spie3braten
wahlweise gefiillt mit

e gerduchertem Schinken und Zwiebel

¢ gekochtem Schinken und Ananas

* Champignons und Rostzwiebel

* Paprika, Kése, Salami
Gyrosbraten mit Feta und Oliven
Schaschlik
Schweineschnitzel
Cordon Bleu
Currywurst
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Friankischer Sauerbraten
Friankisches Hochzeitsessen
Rinderschmorbraten
Burgunderbraten

Rouladen

Ochsenbidckchen

Ungarisches Gulasch

Zartrosa gebratenes Roastbeef

Wichtiger Hinweis: Mindestabnahme fiir alle Gerichte und Beilagen: 15 Portionen

“SPEZIALITATEN VoM GEFLijGEL

Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsofe
Currygeschnetzeltes ,,Madras*
Hahnchenschenkel

Hihnchensteaks
Hihnchenknusperschnitzel
Hihnchenrouladen

Chicken Wings ,,hot*

Chicken Wings ,,.BBQ*

indisches Butterchicken

Suppen der Saison

deftige Gulaschsuppe
Schaschliktopf

mexikanisches Chili Con Carne

kalte Platten mit z.B.

Rot- und Weiigelegter
friankischer Bauernweiller
Hausmacher Leberwurst
saftiger Metzgerschinken
Rinderschinken
Lachskassler roh & gekocht
magerer Putenbrustschinken
Gerupfter

verschiedene Frischkisesorten

...sowie alles was die Wursttheke bietet!



