
Landmetzgerei FEILER
                                                                 Inh. Christian Feiler

Partyservice für alle Anlässe
Sollten Sie Fragen oder Wünsche haben, 
können Sie uns kontaktieren, wir beraten 
Sie gerne individuell und fachkompetent.

Landmetzgerei Feiler
Schweinfurter Str. 6
97505 Geldersheim
Telefon 0 97 21 / 8 67 04
Telefax 0 97 21 / 80 42 46 

Filiale:
Segnitzstraße 28 
97422 Schweinfurt
0 97 21 / 2 18 31

E-Mail: info@metzgerei-feiler.de
Internet: www.metzgerei-feiler.de

Lachsfi let mit Weißweinsahnesauce
Lachslasagne
Alaska Seelachsfi let

Mousse au Chocolat
Panna Cotta
Mascarponecreme
Obstsalat

Ihr eigenes Wunschmenü können Sie sich gerne indi-
viduell aus unserem Angebot von kalten und warmen 
Speisen zusammenstellen und bei uns fertig abholen. 
Bitte beachten Sie, dass die Mindestabnahme pro 
Gericht 15 Portionen beträgt.

Durch den eigenen Fleischerei-Betrieb garantieren 
wir Ihnen absolute Frische und höchste Qualität. Über 
einen Auftrag für Ihren festlichen Anlass freuen 
wir uns sehr und bedanken uns im Voraus für das 
entgegengebrachte Vertrauen.

Sie suchen eine geeignete Lokalität für Ihre Festlichkeit 
oder Seminarräume? In unserer Eventlocation Stafelei 
in Geldersheim, können wir Ihnen unterschiedlichs-
ten Varianten für ihre Veranstaltung anbieten. Weitere 
Informationen gerne unter www.stafelei.de oder 
telefonisch bei Herrn Stahl unter 09721/4722266,  
Mobil 0175/9304549.

Herzliche Grüße,

      Christian Feiler

Herzliche Grüße,

      Christian Feiler

HAUSGEMACHTE SALATE

BEILAGEN
verschiedene Pastasorten
Schwäbische Knöpfl i oder Spätzle
Bayerische Semmelklöße
Kartoffelklöße
Westernpotatoes
Rosmarinkartoffeln
Kartoffelgratin
Sauerkraut
Blaukraut 
Reis
Salzkartoffeln
Grillgemüse

Kartoffelsalat
Krautsalat
Karottensalat
Gurkensalat
Nudelsalat
Eiersalat
Griechischer Salat
Blattsalate der Saison
Cole Slaw

ital. Antipasti
Tomate-Mozzarella

Riesengambas in Aioli
Krabbencocktail

Heringssalat
Frutti di Mare

Waldorfsalat

FEINKOSTSALATE

SPEZIALITÄTEN VOM FISCH

DESSERT

PARTYSERVICE FÜR ALLE ANLÄSSE



Putengeschnetzeltes in Pilzrahmsoße
Currygeschnetzeltes „Madras“
Hähnchenschenkel
Hähnchensteaks
Hähnchenknusperschnitzel
Hähnchenrouladen
Chicken Wings „hot“
Chicken Wings „BBQ“
indisches Butterchicken

Suppen der Saison
deftige Gulaschsuppe
Schaschliktopf
mexikanisches Chili Con Carne

kalte Platten mit z.B. 
Rot- und Weißgelegter
fränkischer Bauernweißer
Hausmacher Leberwurst
saftiger Metzgerschinken
Rinderschinken
Lachskassler roh & gekocht
magerer Putenbrustschinken
Gerupfter
verschiedene Frischkäsesorten

…sowie alles was die Wursttheke bietet!

verschiedene Bratwürste und Steaks
Lendenmedaillons in Pilzrahmsoße
Bayerischer Krustenbraten in deftiger Biersoße
Böhmisches Rahmgulasch
Knuspriger Schweinshax‘n
Fränkisches Schäufele
Prager Schinken
Schweizer Lende
Smokerbraten
Pulled Pork
Spare Ribs
Saftiger Spießbraten
wahlweise gefüllt mit
 • geräuchertem Schinken und Zwiebel
 • gekochtem Schinken und Ananas
 • Champignons und Röstzwiebel
 • Paprika, Käse, Salami
Gyrosbraten mit Feta und Oliven
Schaschlik
Schweineschnitzel
Cordon Bleu
Currywurst

Fränkischer Sauerbraten
Fränkisches Hochzeitsessen
Rinderschmorbraten
Burgunderbraten
Rouladen
Ochsenbäckchen
Ungarisches Gulasch
Zartrosa gebratenes Roastbeef

Wichtiger Hinweis: Mindestabnahme für alle Gerichte und Beilagen: 15 Portionen

verschiedene Frischkäsesorten

1 halbes Brötchen wahlweise mit
• Schinkenspezialitäten
• Hausmacher Aufschnittspezialitäten
• Bratenspezialitäten
• Käsespezialitäten
• Fischspezialitäten

Empfohlene Stückzahl pro Person: 2-3 Stück 

wahlweise mit
• verschiedenen Schinkenspezialitäten
• Bratenaufschnitt
• Käsespezialitäten
• Fisch

Empfohlene Stückzahl pro Person: 3-4 Stück

SCHLEMMERBRÖTCHEN

EDLE CANAPÉS FÜR 
BESONDERE ANLÄSSE

SPEZIALITÄTEN VOM SCHWEIN

 • geräuchertem Schinken und Zwiebel

SPEZIALITÄTEN VOM RIND

SPEZIALITÄTEN VOM GEFLÜGEL

FRÄNKISCHE SPEZIALITÄTEN

HAUSGEMACHTE SUPPEN &
EINTÖPFE


